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SPECYFIKACJA CIASTA

Nazwa produktu (nazwa srodka

Kostka malinowa rozkosz

spozywczego)

Nazwa handlowa Kostka malinowa rozkosz

Rodzajf ciasta Wyraéb cukierniczy

Nazwa i adres producenta (taki sam Jan-Dar spodtka z ograniczong odpowiedzialnoscig 89-200
jak w KRS) Szubin, Zamos¢ ul. RzemiesInicza 2

Masa netto Na wage

Wymiary produktu (diugosc, Na wage

szerokosé, grubosc)

Wymagania organoleptyczne (wyglad
zewnetrzny, barwa, smak, zapach
itd.)

Wyglad prawidiowy bez peknie¢, barwa jasna od gory,
smak stodki malinowy, zapach swoisty bez obcych.

Receptura 1.Biszkopt 1,2 kg
2.Galaretka 2,0kg
3.0woce maliny 1,1 kg
4.Blat bezowy 0.8 kg
5.Mleko 1,01
6.Smietana 33% 0,5 kg
7.Smietana deserowa 0,5 kg
8.Mieszanka cukiernicza 0,3 kg
9.Woda 0,251
10.Nakropka 0,2 kg
11.Stabilizator neutralny 0,2 kg
12.Cukier waniliowy 0,15 kg

Total: | 8,20 kg

Sktad (informacja do umieszczenia w
miejscu sprzedazy lub na
opakowaniu):

Sktadniki: biszkopt [mieszanka piekarnicza (maka
pszenna; cukier; skrobia; dekstroza; odttuszczone mleko
w proszku; syrop kukurydziany; emulgator: E471, proszek
do pieczenia- kwasny pirofosforan sodu E450;,
wodoroweglan sodu E500ii; substancje smakowe;
barwniki: annato i kurkuma); jaja; woda] galaretka
truskawkowa [woda; galaretka spozywcza (cukier krysztat;
substancja zageszczajaca: zelatyna;regulator kwasowosci:
kwas cytrynowy; aromat; barwnik: E124)] owoce maliny;
blat bezowy (jaja biatko; skrobia ziemniaczana; cukier);
mleko; smietana 33% ($mietanka; stabilizator karagen);
smietanka deserowa (mleko; ttuszcz palmowy;$mietanka;
stabilizator: E407,E46,E466; aromat; barwnik karoteny);
mieszanka cukiernicza (cukier; skrobia modyfikowana;
mleko w proszku petne; olej palmowy; mleko w proszku
odttuszczone; syrop glukozowy; emulgatory: mono- i
diglicerydy kwasow ttuszczowych estryfikowane kwasem
octowym; lecytyny z rzepaku; biatka mleka;substancja
zageszczajaca karagen; stabilizatory difosforany; fosforany
sodu; serwatka w proszku; sol; koncentrat z marchwi;
aromaty; ekstrakt z kurkumy); woda; nakropka (cukier;
woda; naturalne substancje aromatyczne); stabilizator

neutralny (cukier; glukoza; syrop glukozowy; skrobia
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modyfikowana; zelatyna-wotowina; serwatka w proszku;
przyprawa); cukier waniliowy (cukier; etylowanilina).

Alergeny

Obecnosé GMO (Tak/Nie)

Wartos¢ odzywcza (zgodnie z
rozporzqdzeniem UE 1169/2011 w
sprawie przekazywania konsumentom
informacji na temat zywnosci)

Nie

Wartos¢ odzywcza 100g - *RWS
produktu

Wartosc energetyczna

[ko/kcal] 183 9.2

Thuszcz [g] 5,5 7.9

Eg\; tym kw. tt. nasycone 3’2 16,4

Weglowodany [g] 29,8 11,5

- w tym cukry [g] 24,0 26,7

Btonnik [g] 0,15 0,15

Biatko [g] 2,9 2,9

5ol [g] 0,1 0,1

*Referencyjna warto$¢ spozycia dla przecietnej osoby dorostej
(8400KJ/2000kcal)

Parametry fizyko-chemiczne
{wilgotnosc, kwasowosc, zawartosc
cukrow ogotem, zawartosc ttuszczu,
zawartos¢ soli itp.)

Zgodnie z PN-A-74108: 1996

Cechy mikrobiologiczne Zgodnie z obowigzujgcymi aktami prawnymi
Metale cieikie Zgodnie z obowigzujgcymi aktami prawnymi
Okres trwatosci do 4D

Warunki przechowywania

Przechowywa¢ w temperaturze 0-8C.

Zdjecie etykiety/opakowania {opisy
na opakowaniu jednostkowym)

Produkt pakowany kazdorazowo na zyczenie Klienta w sklepie
firmowym w kartonie. Nie wymaga opisu na opakowaniu
jednostkowym z uwagi na dostgpnosc spec

Data, stanowisko i czytelny podpis
osoby upowaznionej do podpisywania
umow
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